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LA PIZZA DENICO

DEPLOIEMENT EN FRANCHISES

A emporter ou sur place, a base de produits frais,
la pizza de Nico se distingue par sa grande taille:
40 cm. Fort du succes de ses dix établissements
présents en Alsace, le dirigeant, Nicola Palea,

a pour ambition de se développer en franchise

et ce, bien au-dela de la région.

STRASBOURG Créée en 1999 par
Nicola Palea, la pizza de Nico a
pris pied dans un petit local de
40 m* a Bischwiller, avec pour seule
employée une étudiante qui prenait
les commandes. Lui-méme confec-
tionnait les pizzas. Le concept de
produits frais et l'excellent rapport
qualité-prix (huit a dix euros en
moyenne) ont vite permis a Nicola
de se démarquer de ses concurrents
et le bouche a oreille a fonctionné
trés rapidement. Fine et croustil-
lante, la pizza de Nico arbore la taille
appréciée de 40 cm. De quoi combler
I'appétit de deux personnes. Fier

d'utiliser des produits frais, Nicola
Palea insiste: « Nous nous faisons
livrer chaque jour des cagettes de
champignons, des filets doignons, des
tomates, des poivrons, etc. qui sont
coupés dans nos magasins. Excepté
les fruits de mer, surgelés, tout est
frais, jusqui la sauce tomate et a la
pdte maison. Dailleurs vous voyez le
pétrin tourner devant vous ».

20 VARIETES DE PIZZAS

En tout, ce sont une vingtaine de
pizzas différentes qui sont proposées,
dont une sucrée aux pommes et a la
cannelle. Louverture du magasin de
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- Salle de séminaire
lumineuse
jusqu’a 50 personnes,
entiérement équipée et
climatisée avec acces Wi-Fi

- Menus régionaux proposés
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> Parking Gare a 20 m

Du lundi au samedi de 11h00 a 22h00
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Bischwiller fut la premiére d’une
longue série, de Wissembourg a
Colmar, en passant par Haguenau
et Sélestat. Certains se sont trans-
formés en franchises, a linstar des
points de vente de Schweighouse,
Vendenheim et Haguenau diri-
gés par Magdalena Lopez, celui
de Sélestat par Bernard Wurth,
Colmar étant sous la responsabilité
de Didier Moser qui devrait déve-
lopper le concept dans le

zone de la Communauté urbaine
de Strasbourg, ou sur lensemble de
I'Alsace, en continuant a améliorer
le concept.

10000 CLIENTS

PAR SEMAINE EN ALSACE

La dixiéme ouverture sest faite a
Strasbourg-Koenigshoffen fin 2011.
Actuellement, 60 personnes tra-
vaillent sur I'ensemble des sites,
tous employés polyvalents,
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(Strasbourg), Nicola Palea

va accélérer le déploiement futur
du réseau. Car le dirigeant — par
ailleurs associé dans un restaurant
strasbourgeois, Le Bouquet Garni
(voir Point Eco de décembre 2009) —
sest fixé pour premiére étape de
doubler le nombre de commerces
d’ici la fin 2013, que ce soit sur la

6000000000000 0000000cssnesssnssnsne

la pizza de Nico en Alsace
Ouvert tous les jours de 11h3(
a 13h30 et de 18h & 21h30, les
dimanches et jours fériés de 18h 2
21h30.

La pizza de Nico
121, route des Romains & Strasbourg
03 88 12 34 56 + www.lapizzadenico.com

L’art accessible a tous

#® Cinq ans déja que Zee-Art a ouvert sa
galerie a Strasbourg. Son concept a pour
but de rendre la peinture accessible au
plus grand nombre. Cubisme, pop art,
art naif, abstrait, impressionniste,
expressionniste, figuratif, graphisme,
les ceuvres de plus de 100 artistes sont
vendues a tous les prix. Pour les parti-
culiers et les professionnels, Zee-Art,

c’est 160 m? d’exposition et plus de
600 ceuvres proposées au regard. Ef
n'oubliez pas que l'achat d’une ceuvre
d’art engendre des avantages fiscaw
pour une entreprise.

Zee-Art - 5 rue des Fréres a Strasbourg
03 88 32 21 41 - www.zee-art.com




