\ : 5.

1 pizza ou 1 flambée
+ 1 boisson”+ 1 dessert™

2 pizzas ou 2 flambées
+ 2 boissons '+ 2 desserts”

2 pizzas maxi + 1boisson 1,5L
+ lirrésistible sucrée duo

*+ 2€ pour 1pizza (+ 4€ pour 2 pizzas) de la gamme « Les Sélections », hors pizzas
événementielles. **+ 0,50 € pour un soda 50cl, +1€ pour 1 boisson « Borderline » ou «
Galvanina » ou biére ou vin au verre. Hors vins 375cl, 75cl et boissons 1,5L. Hors biéres 50cl.
***Hors glaces « Moustache » 500ml et irrésistibles sucrées duo.

pour l'achat d'T menu

1 mini pizza

Marguerite, Reine ou Alsacienne gratinée

m"fitﬁ

Ico + 1 boisson
) Oasis tropical 25 cl ou Eau 31 cl ou Tropicana 25 cl
+1dessert

jusqu'a 10 ans
au choix parmi la gamme coup de cceur

5¢€70
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LA GOURMANDISE

EN FIN DE CUISSON

Cajout dune touche gsunmande poun,
aublimen ta, pinsa, ?

COPEAUX DE GRANA PADANO AOP
CREME DE BALSAMIQUE DE MODENE IGP
.~ OIGNONS FRITS
ROQUETTE
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MARGUERITE 5 ; 7€90
sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, emmental

CHAMPETRE NEW. 9€90

sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, lardons fumés,

champignons de Paris frais, 0|gnonSJaunes frais, per- -

sillade a huile dolive

CURRY FOLIE : _ 9€90
créme onctueuse, mozzarella Fior di Latte, poulet
mariné®, champignons de Paris frais, poivrons verts
frais, oignons jaunes frais, sauce curry

PECHEUR 9€90
sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, fruits de mer,
persillade a lhuile dolive -

PIMIENTO » 9€90
sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, merguez',
chorizo, poivrons verts frais, anneaux de piment rouge

POULETTE NEW: 9€90
sauce tomate, mozzarella Fior. di. Latte, poulet
mariné®, champignons de Paris frais, poivrons verts
frais, creme de poivrons

La Poulette, un&nzcdteenw@e«&e&aywdwwet

de poulet maning Jnance et
de la, chémg de poivnony -

REINE. 5 .. 9€90
sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, jambon de
Paris, champignons de Paris frais

SUPREME : 9€90

_sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, jambon de

Paris, merguez1 lardons fumés, ceuf plem air

* Tout supplément ou modification + 1€. Paiements par carte bleue, titre restaurant et chéque de’j‘euner acceptés. Liste des allergénes disponible en restaurant. Prix TTC du 01/04/2021 au
31/09/2021. @ Adapté au régime végétarien. ' Merguez de boeuf origine France. ? Boeuf haché origine France. * Filet de poulet origine France.

ADDICT’CHEESE 5 __ 9€90
sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, gorgonzola
'AOP, chevre frais,emmental, basilic frais

ATHENA 9€90
sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, thon & la

“grecque, duo dolives, ciboulette fraiche

BARBECUE : ' 9€90
sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, boeuf haché?,
merguez', poivrons verts frais, oignons jaunes frals,

~ sauce barbecue

FLAMENCO @ 9€90
Aélectionnée pan nog fans !

huile d'olive f), mozzarella Fior di Latte, chorizo, duo
d'olives, tomates cerises fraiches

PRIMAVERA & ~.9€90
huile d'olive ), mozzarella Fior di Latte, aubergines
grillées, oignons rouges frais, tomates cerises fraiches,
Grana Padano AOP, roquette

VEGAN % nouvelle recette N 9€90
sauce tomate, rapé végétal, houmous, aubergines
grillées, oignons rouges frais, tomates cerises fraiches,
ciboulette fraiche ‘

VIANDE FRANCAISE
filet de poulet
merguez
& boeuf hache

= onY
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La Forestiere

toutes nos p|zzas

FORMAT mawti, + 4€

. Laiaaesy -vous aéduine et goater -lew juaquen octolne 2021 uniquement

A Les Sélections A

SERRENA 11€90
créme onctueuse, mozzarella Fior di Latte,
jambon Serrano, tomates cerises fraiches,
basilic frais, Grana Padano AOP, roquette

CHICK’N CROUSTY 11€90
sauce tomate, mozzarella Fior di Latte,
poulet crispy®, bacon, sauce creamy onion”,
oignons frits

L'ALSACIENNE : 7€90 -

créme onctueuse, lardons fumeés, 0|gnonSJaunes frais
CHEVRE-MIEL . 9€90

créme onctueuse, chévre affing lardons fumés,
oignons jaunes frais, miel de fleurs

FORESTIERE NeW. e 9€90
creme onctueuse, emmental, lardons fumés, champi-

"gnons de Paris frais, oignons jaunes frais

'NORVEGIENNE~ : 9€90

creme onctueuse, emmental, saumon fumé, oignons
jaunes frais



COUP DE COEUR .. e ed0
compote de pomme & boire « cookie pépites choco™ e
glace & l'eau framboise « muffin coeur choco*

CRAQUAGE COMPLET 3€50
brownie noix de pécan caramélisées™ ¢ mousse cho-
co * panna cotta coulis framboise e tarte au-flan® e
tiramisu :

COCORICO

épeautre (), salade composéé, Grana Padano AOP,
filet de poulet?, Cré_me de poivrons, tomates cerises
fraiches, duo dolives, ciboulette fraiche

VEGE = _

quinoa aux l[égumes, salade composée, Grana Padano
AOP, houmous, tomates cerises fraiches, edamame,
ciboulette fraiche

VIKING ; :

quinoa aux légumes, salade composée, saumon fumé,
" crevettes, tartare de concombre, edamame, ciboulette

fraiche :

MOUSTACHE

ARTISAN GLACIER

G/LACES ARTISANALES sans colorants, sans arémes
pot individuel 125 ml 22.3€90
pot & partager 500 ml g€
Caramel au beurre salé  Vanille noix de pécan e
Choco caramel « Sorbet fraise vegan &

7/

IRRESISTIBLES SUCREES

, Pom’Caramel
creme onctueuse, pommes Golden, caramel
au beurre salé de Guérande, cannelle

Calzone Jout-Choco
pate a tartiner choco-noisette,
nuage de sucre glace

pate a tartiner,choco-noisette, framboises,

Eaux (50c) 1€90
inyage de sucre glace
_ Eaux aromatisees (50 c) 2€50 édition [iRitée
Jus de fruits 25 c) 2€10
Jus de fruits borderline : (25 cl) 3€ )W o A
Sodag: s ! Gl (33c)1€90 / (50c)2€50 /15 3€50 ¢ @ 3€50 ¢ 5€90
Limonade bio galvanina (355 cl) 3€

"SELECTION DE: MilN'S* EF /B I'lE:R'E'S SURMP LA CE

La Pizza de Nico
Montpellier

Uber Eats J deliveroo

Géant Casino Prés d'Arenes

504 avenue du Mas d'Argelliers - 04 67 66 06 31
lundi au samedi 11h00 > 20h30

LA PIZZA DE NICO, SARL NICO 42 rue de la 1= Armée 67000 STRASBOURG, RCS STRASBOURG TI 593 130 916 - Les établissements La Pizza de Nico sont des restayrants exploités par des sociétés indépendantes. Imprimé sur papier PEFC, Imprim'vert



